Hotel-Restaurant Banklialp

CH-6390 Engelberg

Telefon: 041 — 639 7373
Telefax: 041 — 639 73 74

E-mail: info@baenklialp.ch

Internet: www.baenklialp.ch

Giiltig bis 30. November 2010

ab 15 Personen

Banklialp: gemutlich, stimmig und lustvoll



Liebe Gastfreunde und Besucher von Engelberg und der Banklialp

Sie interessieren sich daflr oder planen einen Aufenthalt in unserem
Klosterdorf Engelberg. Das freut uns naturlich sehr und wir versichern lhnen,
dass wir alles daran setzen werden, Sie von den Vorteilen dieser ganz
speziellen, ja einmaligen Destination zu Uberzeugen.

Herzlichen Glickwunsch zu lhrer Wahl. Das Hotel-Restaurant Banklialp liegt
leicht erhdht am Rande des Klosterdorfes. Von hier aus geniessen Sie einen
einmaligen Ausblick Uber das gesamte Dorf und die Sonnenhdnge des
Engelbergertales.

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine umfassende Auswahl von Gerichten
fOr Inren geplanten Anlass und/oder Aufenthalt bei uns im Banklialp.

Der Name sagt es, es sind Vorschlage. Selbstverstndlich stehen wir mit Rat
und Tat zur Seite, wenn lhre Vorstellungen weitere oder zusatzliche Elemente
vorsehen. Gerne beraten wir Sie persénlich, damit Sie eine optfimale Losung
erhalten und lhr Anlass ein voller Erfolg wird.

Rufen Sie uns einfach an oder noch besser, kommen Sie doch vorbei, denn
Bilder und Symbole sagen mehr als tausend Worte.

Geistiger Leitfaden fUr die Saison in der Banklialp:

“Die Erfolgreichen suchen sich die Umstdnde, die sie brauchen,
wenn sie sie nicht finden, schaffen sie sich die Umstdnde selber”.

George Bernhard Shaw
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Stellen Sie sich lhr eigenes Menu zusammen...

Apéro

Kalt

Gemusestabchen mit drei verschiedenen Dippsaucen

(Ein Teller reicht fUr ca. 5 Personen)

Cherrytomate-Mozzarellinispiessli

Canapées belegt mit...
'/ Toastscheibe

Canapées-Baguette belegt mit...

Warm
Mini Schinkengipfeli
Mini Pizzas

Mini Chaschuechli

...Schinken
...Salami
...Kase

...Ei
...Rohschinken
...Rauchlachs

...Schinken

...Salami

...Kase

...Tomate mit Basilikum
...Rohschinken
...Rauchlachs

Mini Fruhlingsrollen mit suss-saurer Sauce
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CHF 14.50

CHF 2.00

CHF 1.90
CHF 1.90
CHF 1.90
CHF 1.90
CHF 2.80
CHF 2.80

CHF 2.50
CHF 2.50
CHF 2.50
CHF 2.50
CHF 3.50
CHF 3.50

CHF 3.20

CHF 1.90

CHF 1.90

CHF 2.40



Apéro “Hahnen”: (3 kalt & 3 warm)

1 Rohschinken Canapé

1 Tartar Canapé

1 Salami Canapé

1 Mini Pizza

1 Kaskuchlein

1 Fruhlingsrolle mit suss-saurer Sauce

Apéro ,Spannort“: (4 kalt & 4 warm)

1 Tartar Canapé

1 Kdse Canapé

1 Salami Canapé

1 Schinken Canapé

1 Mini Pizza

1 Red Hot Chilli Pepper
1 Schinkengipfeli

1 Frihlingsrolle

Apéro “Banklialp”:

1 Tartar Canapé

1 Kdse Canapé

1 Lachs Canapé

1 Bindnerfleisch Canapé

Gemusestabchen (ca. 80 gr.) mit 2 verschiedenen Saucen

1 Mini Pizza

1 Red Hot Chilli Pepper

1 Frihlingsrolle mit suss-saurer Sauce
1 Chicken Wing

dazu was Besonderes

200Y1;
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CHF 18.50

CHF 20.50

CHF 24.50

Gluhwein us em Chadssi

\—\
@s) CHF 7.50 pro Person



Salate:

Gemischter Blattsalat (Gruner Salat) 8.50
Gemischter Salat 9.50
Gemischter Blattsalat 12.00
mit lauwarmen Pilzen an Balsamico-Dressing

Nusslisalat mit gehacktem Ei, Speckstreifen und Brotcroitons 13.00
Bitte wahlen Sie lhre Salatsauce: French-Dressing

ltalienne-Dressing
Gorgonzola-Dressing

Kalte Vorspeisen:

Delikat geraucherte Forellenfilets 17.50
Serviert mit Toast, Butter und Ingwer-Meerrettichschaum
Herrliche Trockenfleischspezialitdten aus dem Val d’Anniviers 18.00
Den speziellen Teller dUrfen Sie mit nach Hause nehmen.

Warme Vorspeisen:

Samiges Steinpilzrisotto parfUmiert mit Triffelol 15.50
Eglifilets in Butter gebraten mit Mandeln, 19.50
serviert mit Salzkartoffeln

Kartoffel-Gnocchi an Gorgonzolarahmsauce 16.50
Suppen

Bouillon mit Fladli 8.00
Bouillon mit Sherry 8.00
Klare Gemusesuppe mit Pfannkuchenstreifen 8.50
BUndner Gerstensuppe 8.50
Tomatencremesuppe mit Basilikum 8.50
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Fischgerichte

Frische Forellenfilets pochiert an leichter Dilkahmsauce

serviert mit Trockenreis

Seezungenfilets im Olivenol gedinstet mit Zwiebeln, Knoblauch
Oliven, Tomatenwurfeli und frischen Krdutern

serviert mit Salzkartoffeln oder Pilaf-Reis

Eglifilets in Butter gebraten

serviert mit Salzkartoffeln

Vegetarische Gerichte

Alplermagronen mit Apfelmus
Hausgemachte Gemuse-Lasagne im Ofen gratiniert
Waldpilzrisotto

Fleischgerichte

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites & Gemiuse
Poulet-Piccata ,,Mailander-Art* mit Tomaten-Spaghetti
Schweinsrahmschnitzel mit Champignons

serviert mit ButternUdeli und GemuUsebouquet
Schweinsbraten im Ofen glasiert an Rosmarinjus
Kartoffelstock und MischgemUse

Seniorenteller

Kleines Kalbschnitzel (80 gr.) an Rahmsauce,
ButternUdeli und GemUse

Kalbsvoressen an Weissweinsauce

serviert mit Kartoffelgratin und Mischgemuse
Rindspaillard vom Grill an Grinpfefferrahmsauce
serviert mit Trockenreis und GemuUsebouquet

»LUri Geschnetzeltes”

Geschnetzeltes Kalbfleisch, serviert mit Butterrosti
Feinschmecker Teller

3 Schweinsfilet-Medaillons mit Krauterbutter, Curry- und
Champignonrahmsauce, Pommes frites und GemUsebouquet
Ungarisches Saftgulasch (Rindfleisch)

serviert mit Tessiner Polenta

Kalbsschnitzel an Morchelrahmsauce 160 gr.

serviert mit Prosecco-Risotto mit GemuUsebouquet
Saltimbocca alla romana (Kalbfleisch) 160 gr.

serviert mit Safranrisotto
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27.50

37.50

31.50

21.00
20.50
23.50

22.50
22.50
26.50
27.50

27.50

28.50

37.50

39.50

37.50

23.50

44.50

39.50



Die susse Vesuchung...

Schokoladencréme mit Rahm

»Bronnti Creme“'mit Meringue
Hausgemachte Caramelkopfli mit Rahm
Meringue Glace mit Rahm

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Tiramisu

Coupe Banklialp

Eiskaffee mit Rahm

Coupe Birne Héléne

Cassata mit Maraschino

Mousse au chocolat mit. Rahm

Hausgemachtes Knusperparfait mit SaisonfrGchten

Mascarpone-Terrine mit Saisonfruchten und. Rahm

Williams-Parfait mit Beeren-Coulis

6.50
7.50
6.50
7.50
8.50
7.00
8.00
8.00
8.00
6.50
8.50

10.50
10.50
10.50

FUr weitere Vorschlage fragen Sie nach unserer Dessertkarte!
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Fur Sie zusammengestelit...

Menu 1:

Bouillon mit GemUsestreifen
kkk
Luzerner Chugeli-Pastetli
Pommes frites
Erbsen & Karotten
kkk
Schokoladencreme mit Rahm
kkk

*

CHF 27.00

Menu 2;

GrUner Salat
Engelberger Alplermagronen
mit Apfelmus
Coupe Birne Hélene
skkk

*

CHF 30.50

Menu 3:

Gemischter Blattsalat
an Italienne Dressing
Hausgemachtes Hacksteak
an Madairasauce
Kartoffelstock
Frisches Mischgemuse
kkk
Caramelkopfli mit Rahm

*

CHF 29.50
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Menu 4:

Bouillon mit Fladli
Geschnetzeltes Schweinefleisch
an Paprikarahmsauce
ButternUdelil
Broccoli mit Mandeln
kkk
Meringue Glacé mit Rahm
kkk

*

CHF 30.50

Menvu 5:

Gemischter Salat
KKk
Pouletgeschnetzeltes ,,Casimir*
Trockenreis
FrOchtespiessli
KKk
Sorbet Tricolore

*

CHF 29.50

Menuv 6:

Bouillon mit Backerbsen
Schweinsrahmschnitzel
an Champignonrahmsauce
ButternUdeli
GemuUsebouquet
kkk
Frischer Fruchtsalat mit Rahm

*

CHF 35.50
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Menu 7:

Gemusecremesuppe
Poulet-Piccata ,Mailédnder Art*
Tomaten-Spaghetti
Coupe Danmark
kkk

*

CHF 31.50

Menu 8:

Gemischter Salat
KKk
Geschnetzeltes Rindfleisch
»Stroganoff*
Hausgemachte Spatzi
Geddampfter Blattspinat
Gebrannte Créme mit Rahm

*

CHF 33.50

Menu 9:

Tomatencremesuppe
kkk
Schweinsbraten im Ofen glasiert
an Rosmarinjus
Kartoffelgratin
GemuUsebouquet
Coupe Banklialp

*

CHF 35.50
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Menu 10:

Klare GemuUsesuppe mit Fladli
Ungarisches Gulasch
Tessiner Polenta
Grune Bohnen im Speckmantel
kkk
Mousse au chocolat

*

CHF 32.50

Menu 11:

Gemischter Blattsalat
Kalbsvoressen an Weissweinsauce
Gemusereis
Vichy Karotten
Exotischer Fruchtsalat mit Kirsch

*

CHF 37.50

Menu 12:

Gemischter Blattsalat
mit lauwarmen Pilzen an Balsamico Dressing
Hausgemachte Gemuse-Lasagne
im Ofen gratiniert
Gebrannte Creme mit Meringue
kkk

*

CHF 31.50
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Menu 13:

Bunt gemischter Blattsalat
mit sautierten Pouletstreifen
an Balsamico Dressing

k%K%

Bouillon mit Fladli
Kalbsbraten ,,Forster Art"
Waadtldnder Kartoffelgratin
GemuUsebouquet
kkk
Weisses und braunes
Mousse au chocolat mit Rahm

kkk

*

CHF 50.00

Menu 14:

Tessiner Antipasti
serviert auf Ruccolasalat
an Balsamico Dressing
Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Sherry
Saltimbocca alla Romana
(Kalbfleisch)
Prosecco-Risotto
Blattspinat mit Pinienkernen
Tomate Provencale
kkk
Mascarpone Terrine

serviert mit saisonalen Fruchten und Rahm
kkk

*

CHF 55.50
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Menvu 15:

Marinierte Lachsrollichen
an Zitronen-Dillsauce

kkk

Kraftbrihe mit Eierstich
Schweinsfilets-Medaillons
an Steinpilzrahmsauce
ButternUdeli
GemuUsebouquet
kkk
Toblerone Parfait
serviert mit exotischen Frichten

kkk

*

CHF 57.50

Menvu 16:

Gerducherte Forellenfilets
mit Meerrettich-Ingwerschaum
Toast & Butter
Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Sherry
Kalbsschnitzel an Morchelrahmsauce
ButternUdeli
GemuUsebouquet

Hausgemachtes Tiramisu

mit Rahm

kkk

*

CHF 58.50
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Menu 17:

Hors d’oeuvre Teller
(Rauchlachs, Pastete, Terrine
Parmaschinken, Melone und Garnituren)
kkk

Geflugelkraftbrihe gratiniert mit Sesamschaum
Rindsfilet-Medaillon mit Rosmarinbutter
Kartoffelkroketten
GemuUsebouquet
Kalbsfilet-Medaillon an Morchelrahmsauce
ButternUdeli
Marktfrisches GemuUse
kkk
Williomsparfait auf Beerencoulis
Rahmrdschen

kkk

*

CHF 79.00

Menu 18:

Entenbrust rosa gebraten
auf assortiertem Salatbouqget
Baumnussdl-Vinaigrette

Klare Ochsenschwanzsuppe

mit Sherry
Lachs-Seezungenroulade auf Lauchgemuse
mit Kr@utersauce

Wildreisring

Dessert Symphonie des Chefs

*

CHF 84.00
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Menu 19:

Rauchlachs und BUndnerfleischTatar
serviert auf Ruccolasalat
Nussbrot-Toast und Butter

k%K%

Doppelte Kraftbruhe mit GemuUseperlen
Rindsfilet am StUck rosa gebraten
Sauce Béarnaise
Dauphine Kartoffeln
Gemusebouquet
kkk
Sorbet-Création des Hauses
mit exotischen Frichten

k%K%

*

CHF 75.00

...oder mochten Sie lieber vom Buffet schlemmen?

ab 40 Personen

Bauernbuffet

Auswahl von verschiedenen Salaten
Rohschinken, BUndnerfleisch, Speck, Salami und K&se
verschiedene Brote von der Bdckerei Jakob

k%K%

HUhnerkraftbrhe mit GemuUse
Heisser Bauernschinken mit Honigglasur, im Ofen glasierte Kalbsbrust,
Siedfleisch mit Meerrettichschaum, geschmortes Rippli mit geddrrte Birnen an
Senfsauce, Lammgigot an Thymianjus, Bratwurstschnecke an Zwiebelsauce,
Steinpilzrisotto, Kartoffelgratin und verschiedene Gemuse
kkk
Meringue mit Glacé und Rahm, Frischer Fruchtsalat, gebrannte Creme,
Rotweinbirne, Torte und Kaseplatte mit Brot

kK%

*

CHF 68.00
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ltalienisches Buffet

Coppa, Parmaschinken, Salami, Vitello tonnato, Melonen, Antipasti,
MeeresfrUchtesalat, Tomaten, Mozzarella und verschiedene Blattsalate

kkk

Minestrone
Kalbs-Saltimbocca, Schweinspiccata, Brasato di manzo al Merlot, grillierte
Crevetten, gebratener Seeteufel nach Sizilianischer Art, Risotto,
Polenta, Paste mit 3 verschiedene Saucen
Panna Coftta, Tiramisu, Frichteplatte, verschiedene Sorbets, kaltes Sabayon,
Amaretti Orangencreme und Torte della Nonna

kkk

*

CHF 84.00

...etwas vo da Alp - etwas unvergessliches!

ab 30 Personen

=

St 'HIp Original Walliser Raclette

. “'Wird vor dem Gast vom Racletteofen abgestrichen
) a discretion

serviert mit Raclettekartoffeln
Tomaten, Silberzwiebeln & Essiggurken

CHF 34.00

Original Engelberger Alplermagronen
wird vor lhnen im ,,Chd&ssi* zubereitet

a discretion
(Nur in der Kaminbar moglich!)
KartoffelwUrfel und Magronen werden zusammen gekocht,
mit K&se und Rahm verfeinert
und zum Abschluss mit einer Zwiebelschwitze gekront

CHF 31.00
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Fondue Party in der Banklialp

ab 15 Personen

... aber bitte mit Kase:

Freiburger - Kasefondue , Moitiée - Moitiéen Fr. 27.50
serviert mit Brotwrfel, Silberzwiebeln und Essiggurken
und Raclette - Kartoffeln

Engelberger Kasefondue Fr. 26.00
zubereitet mit unserer eigenen K&semischung und bestem Wein

serviert mit BrotwUrfel und Kartoffeln

Tomaten, Silberzwiebeln und Essiggurken

Kdsefondue ,,Création Banklialp* Fr. 33.00
Die Engelberger Fonduemischung,
verfeinert mit frischen Steinpilzen, parfUmiert mit Triffel-Ol

Ein bisschen Fleisch muss sein...

Fondue Chinoise Fr. 37.00
Sie garen sich die fein geschnittenen Tranchen

von Poulet-, Schweine- und Rindfleisch

in einer wurzigen Bouillon mit GemUsestreifen

Fondue Chinoise a discrétion Fr. 46.00
Sie garen sich die fein geschnittenen Tranchen von Poulet-,

Schweine-, Kalb-, Rindfleisch in einer wirzigen Bouillon

mit GemUsestreifen

Fondue Bourguignonne Fr. 44.00
Die RindfleischwUrfel werden von Ihnen nach Belieben
im Ol-Pf&nnchen zubereitet

Tischgrill (maximal 30 Personen) Fr. 45.00
Sie grillieren sich die feinen Scheiben von Schweins-, Rinds-,

Kalbs- und Lammfleisch, verschiedene GemUse

auf dem Holzkohle-Tischgrill

Zum Fleischfondue und Tischgrill servieren wir kalte Spezialsaucen,
eine FUlle von Delikatessen, sowie Pommes Frites und Trockenreis.
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